
 
 

 
LEMONGARDEN BEACH RESTAURANT 

 
Gazpacho Allergene: Milch  17.-€ 

Wassermelone ꟾ Tomate ꟾ Minze ꟾ Schafkäse ꟾ  

Basilikumöl ꟾ Chiliöl  

  

Burrata Allergene: Milch 22.-€ 

Frische Burrata ꟾ Wassermelone ꟾ Erdbeeren ꟾ  

Cherrytomaten ꟾ Basilikum ꟾ Lemongarden Olivenöl   

  

Caesar Salat mit Garnelen oder Hähnchen Allergene: Eier, Milch, Senf  28.-€  

Romanasalat ꟾ Gehobelter Parmigiano Reggiano ꟾ Knusprigen 
Brotcroûtons ꟾ Cherrytomaten ꟾ Gegrillte Garnelen oder 
Hähnchen 

 

  

Gegrillter Maiskolben Allergene: Eier, Milch, Senf  18.-€  

Über offener Flamme gegrillter Mais ꟾ Mayonnaise mit  

geräucherter Paprika ꟾ Limette ꟾ Parmigiana Reggiano  

  

Hummus & Gemüse  Allergene: Sesam  18.-€ 

Hausgemachter Hummus ꟾ Saisonales Gemüse über  

offenem Feuer gegrillt ꟾ Salsa Verde ꟾ Lemongarden | Olivenöl  

  



 
 

  

  

  

  

Oktopus Allergene: Weichtiere 30.-€ 

Adriatischer Oktopus über offenem Feuer gegrillt ꟾ  

Frische Tomaten ꟾ Basilikum ꟾ Kapern ꟾ Rote Zwiebel ꟾ  

Oliven ꟾ Lemongarden Olivenöl   

  

Gegrillte Garnelen Allergene: Krebstiere 32.-€ 

Über offener Flamme gegrillte Garnelen ꟾ Hausgemachte  

Salsa Verde Picante  

  

Panko-Tintenfisch Allergene: Weichtiere, Gluten, Eier, Senf  

Knusprig frittierte Tintenfischringe in Panko- Bröseln ꟾ 32.-€ 

Zitrus-Knoblauch-Mayonnaise ꟾ Limette  

  

Schwertfisch Allergene: Fisch, Gluten, Eier, Senf 28.-€ 

Schwertfisch in Panko frittiert ꟾ Kalte Cherrytomaten   

Salsa ꟾ Basilikum Mayonnaise 

 

 

 

 

  



 
 

  

  

  

Burger Allergene: Gluten, Milch, Eier 30.-€ 

Hausgemachtes Brioche ꟾ Rinderbrust-Patty ꟾ Speck ꟾ  

Basilikum-Mayonnaise ꟾ Käse ꟾ Tomaten ꟾ Salat   

  

Hühnerkeulen Allergene: Milch, Schalenfrüchte 28.-€ 

Sous-vide gegarte und über offener Flamme gegrillte  

Hühnerkeulen ꟾ Zitrone ꟾ Knoblauch ꟾ Gurkensalat  

mit griechischem Joghurt ꟾ Geröstete Pinienkerne  

  

Ćevapčići Allergene: Gluten, MIlch 25.-€ 

Über offenem Feuer gegrillte Ćevapčići aus Rind und  

Schaffleisch ꟾ Fladenbrot ꟾ „Ajvar“ aus roten Paprika  

und Auberginen ꟾ „Kajmak“ aus Butter und Hüttenkäse ꟾ  

Rote Zwiebel  

  

Früchte Allergene: Keine Hauptallergene 15.-€ 

Auswahl an saisonalen Früchten, serviert auf  

Crushed-Eis  

  

Kuchen des Tages Allergene: Gluten, Eier, Milch, Schalenfrüchte 6.-€ 

  

King Eis Allergene: Milch, Schalenfrüchte 6.-€ 



 
 

  

 


