DOBRODOSLI U LEMONGARDEN RESTAURANT

Restoran Lemongarden, smjesten unutar ekskluzivnog Heritage Hotela Lemongarden u Sutivanu na otoku
Bracu, nudi vrhunsko fine dining iskustvo u kojem se mediteranska tradicija skladno isprepli¢e sa suvremenom
kulinarskom umjetnoscu.

Nas a la carte jelovnik odaje pocast bogatoj gastronomskoj bastini regije. Nadahnuta okusima Jadrana i
prirodnim bogatstvom otoka, svako jelo priprema se s posebnom paznjom, koriste¢i samo probrane sastojke —
od kojih mnogi dolaze iz nasih vrtova, voénjaka i lokalne proizvodnje.

.....

hrvatskih restorana, kao i medunarodnih kulinarskih institucija. Njegovo duboko postovanje prema vrhunskim
sastojcima, uz suvremen i kreativan pristup tehnici i prezentaciji, jamci gastronomski doZivljaj koji u isto
vrijeme Cuva tradiciju i donosi modernu eleganciju.

Helena Ramsbacher i Lemongarden tim

JRE  Gaultsmillau  lalstall



RESTORANT LEMONGARDEN

A LA CARTE
PREDJELA

KAM ENICE Alergeni: mekusci (kamenice)
Svjeze kamenice servirane na drobljenom ledu, nadjevene maceriranim
jagodama i rabarbarom | Ulje od bosiljka

JADRANSKA LIGNJA atergeni: mekusci (iignje)

Rezanci jadranske lignje tostirani na otvorenoj vatri | Hladna salsa od jagoda,
ljutike, krastavca i kandiranog kumkvata | Osvjezavajuéi domaci sirup

od mente | Ulje od bosiljka

PUT SVETOG JAKOVA Alergeni: gluten, jaja, mekusci, riba, mlijeko
Delikatesni tostirani brios sendvic¢ | Jakobove kapice | Konfitirani Zumanjak |
Dimljeni usoljeni in¢un | Pulpa od rajcice | Vlasac

PILECI TARTAR Alergeni: jaja (brios), mlijeko, gluten, senf
Termicki obradene kockice pilecih prsa | Greéki jogurt | Dijon senf | Dimljena
paprika | Zelene masline | Hrskava pileca koZa | Vlasac | Przeni domadi brios

JANJECI CARPACCIO Alergeni: mlijeko, oradasti plodovi (pinjoli) gluten

Janjeca leda od janjetine hranjene aromati¢nim divljim travama u maslinicima
otoka Brac¢a | Bob | Sparoge | Domaca bracka skuta | Pinjoli | Rukola | Ru¢no
radeni grisini s ceSnjakom i ruzmarinom

45.-€

35.€

38.-€

32.€

35.€



JUHE

PROLJ ETNO ZELEN I I_O Alergeni: rakovi (Skampi), orasasti plodovi (ljesnjaci), mlijeko 20'€
Brokula | Sparoge | Bob | Gragak | Spinat | Panakota od jadranskog $kampa |
Ukiseljeni i tostirani ljeSnjaci | Ekstra djevicansko maslinovo ulje

JUHA OD LIMUNA & TARTAR OD BIJELE RIBE (topla ili hladna) ergeni: riba 20.-€
Limuni iz naSeg vrta | Slanutak | Yuzu citrus | Vrhnje od kokosa | Povrtni
temeljac | Tartar od bijele ribe | Korica limete

DOMACA TJESTENINA

Brasno iz starog talijanskog mlina, jaja iz slobodnog uzgoja i morska sol

Velika/ Mala
SPAGETI Alergeni: gluten, mekuici, mlijeko, jaja 32.-€/26.-€
Ruéno radena tjestenina $pagete | SvjeZe jadranske vongole | Ce$njak | Bijelo
vino Posip | Riblji temeljac | Sir Grana Padano | Limunski timijan | Domace susSene
cherry rajcéice | Lemongarden ekstra djevicansko maslinovo ulje

TAGLIATELE aergeni: gluten, jaja, miijeko, rakovi 37.-€/27.€
Ruéno radena tjestenina tagliatela u stilu carbonara | Jadranski repovi Skampa |

Zumanjak | Ce$njak | Sir Pecorino | Per$in | Lemongarden ekstra djevi¢ansko

maslinovo ulje

RAVIOLI MORE & OTOK Alergeni: gluten, mlijeko, jaja, rakovi, orasasti plodovi (bademi) 36'€/ 26'€
Rucéno radeni duplo punjeni ravioli | Janjedi tingul | Bracka skuta i kozice | Piledi
umak beurre blanc | Pesto od agruma



PICI alergeni: gluten, jaja, mekusci, rakovi, miijeko 36.-€/ 26.-€
Mekano pripremljeno krumpirovo tijesto u obliku ,,PICI” tjestenine, glazirano sa

Sampanjcem i maslacem | Sir Grana Padano | Tostirane kozice i kocke jadranske

plavorepe tune | Skoljke

RIZOTO

Vialone Nano riza iz regije Veneto, zlatni maslac iz Normandije, parmezan iz Parme, hladno presano

Velika/ Mala
ZELENILO U RleTU Alergeni: mlijeko, riba 28'€/ 21'€
Vialone Nano ria | Sparoge | Bob | Grasak | Spinat | Potrbusina brancina |
Korica zelenog limuna | Gel od limuna | Parmezan | Maslac | Lemongarden
ekstra djevicansko maslinovo
R|ZOTO OD HLAPA Alergeni: mlijeko, rakovi 38'€/ 32.-€

Vialone Nano riZa | Bogata juha od hlapa | Meso hlapa | Pile¢a koZica |
Konjak Hennessy | Maslac od hlapa | Sir Parmigiano Reggiano | Hrskavi
kapari | Lemongarden ekstra djevicansko maslinovo ulje



GLAVNA JELA

JADRANSKA HOBOTN ICA Alergeni: gluten, mekusci, jaja
Sporo kuhana i pritisnuta jadranska hobotnica | Panko przeni Katsu | Crvena,
Zuta i zelena salsa

JADRANSKA PLAVOREPA TU NA Alergeni: riba, mlijeko, orasasti plodovi (smokvenjak)
Srednje pecena plavorepa tuna pripremljena na otvorenoj vatri | Tostirana bijela
krupica kuhana u kozjem mlijeku | Smokvenjak | Tartar od limuna & krastavca

1Z VRTA KA MORU atergeni: riba, orazasti plodovi, soja

Salata romana pecena na otvorenoj vatri | Emulzija stablji¢astog celera i listova
salate | Svijetli miso | Tostirani ljesnjaci i bademi | Krema od ¢esnjaka | File
jadranskog brancina pecen na strani koze | Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje

JANJECI VITALAC aergent: nema glavnin alrgena
Janjeca plecka i jetrica od janjetine hranjene divljim biljem, pripremljena na
otvorenoj vatri | Janje¢a maramica | Hladna salsa od rotkvice, mladog luka
i krastavca | Krumpir pecen u lugu

TELETI NA Alergeni: oradasti plodovi (bademi)
Teledi file pripremljen na otvorenoj vatri | Mile feuille od korabice i prsuta |
Umak od badema | Ulje smokvinog lista

42.-€

45.-€

42.-€

45.-€

35.€



TRADICIONALNA JELA

Nasa jela su fine dining, ali nam je zadovoljstvo ponuditi nekoliko tradicionalnih specijaliteta

VITELLO TON NATO Alergeni: jaja, riba, mlijeko
Mlije¢na teletina | Kremasti umak od tune | Kapari | Prepelicja jaja | SuSene
cherry rajcice | Lisnata salata | Marinirani crveni luk | Masline

NJOKI Alergeni: gluten, jaja, rakovi, mlijeko
Ruéno radeni njoki od krumpira | Kozice | Tikvice | Susene cherry rajcice | Sir
Parmigino Reggiano

JADRANSKI BOUILLABAISSE alergeni: riba, mekusci, rakovi, gluten, jaja, sulfati

Tradicionalni bogati riblji brudet | Safran | Komora¢ | Korica naranée i svjeZe zacinsko
bilje | Pernod Pastis & Grand Marnier | Bijela riba | Skoljke | Kozice i $kampi |
Brusketa | Rouille | Lemongarden ekstra djevicansko maslinovo ulje

TELECI RleTO Alergeni: mlijeko, sulfiti
Sporo kuhani ragu od mlijecne teletine | Vialone Nano riza | Maslac | Sir Parmigiano
Reggiano | Limunski timijan | Lemongarden ekstra djevicansko maslinovo ulje

TELETINA & LIMUNI Alergeni: mlijeko, sulfiti
Tanki teledi odresci od mlijecne teletine | Limuni | Kapari | Bijelo vino | Tele¢i umak |
Maslac | Kuhano povrée glazirano na maslacu

PASTICADA Alergeni: sulfiti, gluten, mlijeko

16h kuhana junetina spikovana ¢esnjakom i pancetom, u crnom vinu, dalmatinskom
proseku i korjenastom povréu | Suhe Sljive | Ruéno radeni njoki od krumpira glazirani
na maslacu

30.€

28.-€

55.-€

30.-€

38.-€

40.-€



BIFTEK & KRUMP'RICI Alergeni: jaja, mlijeko
Klasi¢ni biftek grilan na otvorenoj vatri | Junec¢i umak | Hollandaise umak |
Domace przeni krumpiriéi posuti tapioka brasnom

VEGANSKA & VEGETARIJANSKA JELA
PROLJETNO ZELENILO alergeni: oratati plodovi (lieznjaci)
Brokula | Sparoge | Bob | Gragak | Spinat | Ukiseljeni i torstirani ljesnjaci |
Lemongarden ekstra djevicansko maslinovo ulje

JUHA OD LIMUNA Alergeni: nema glavnih alergena
Limuni iz naSeg vrta | Slanutak | Yuzu citrus | Vrhnje od kokosa | Povrtni
temeljac | Korica limete

§PAROG E Alergeni: orasasti plodovi (bademi)
Sparoge grilane na otvorenoj vatri | Krema od Sparoga | Jus od povrca | Korica
od narance | Drobljenac od badema | Kres

CVJ ETACA Alergeni: nema glavnih alergena
Tostirani odrezak od cvjetace | Dimljena paprika | Krema od bijelog graha |
Svijetli miso | Salsa verde | Kres

SALATA ROMANA alergeni: oragasti plodovi (bademi i ljednjaci), soja, sezam

Salata romana pecena na otvorenoj vatri | Emulzija stablji¢astog celera i
listova salate | Svijetli miso | Tostirani ljesnjaci i bademi | Krema od ¢esnjaka |
Pire od slanutka

ZELEN”_O U RIZOTU Alergeni: nema glavnih alergena
Vialone Nan riza | Sparoge | Bob | Grasak | Spinat | Korica zelenog limuna
Gel od limuna | Lemongarden ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje

45.-€

17.€

18.-€

32.€

28.-€

23.€

28.€



DESERTI

H RAPOCUgA Alergeni: orasasti plodovi, jaja, mlijeko
Orah | Naranca | Meringue | Cimet karamela | Kava | Liker Orahovac

PROFUMI DI BRACHIA Alergeni: oradasti plodovi, jaja, mlijeko, pSenica
Badem | Limun | Swiss meringue | Kadulja

CH ERRY I_ADY Alergeni: oradasti plodovi, jaja, mlijeko, pSenica
SvjeZi sir i Manjari cokolada | Visnja | Nyangbo ¢okolada | Aceto od visanja

SPRI NG BERRY Alergeni: oradasti plodovi, jaja, mlijeko, p3enica
DZem od jagoda | Bazga | Jagode | JeCam | Badem | Sorbet od jagode

CARROT, CAROB & CO. Alergeni: orasasti plodovi, jaja, mlijeko, psenica, mlijecni proizvodi
Mrkva | Rogac | Kefir sladoled | Gel od mrkve | Creme anglaise |
Ganache od marakuje & milerama

SORBET & SHERBET VARIJACIJA Alergeni: mlije¢ni proizvodi, orasasti plodovi, jagode
Sezonsko voce - 5 kuglica

SLADOLED KUGLICA Alergeni: mlijecni proizvodi, orasasti plodovi
Vanilija | Pistacija | Gianduja ¢okolada | Kokos | Limun - jogurt

SORBET KUGLICA - Jagoda | BOSiljak —jabuka | Yuzu Alergeni: jagoda

SHERBET KUGLICA - Kakao | Kumkvat Alergeni: mlije¢ni proizvodi

22.-€

18.-€

20.-€

20.-€

18.-€

25.-€



